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Assemblage : 
80% Sauvignon 
20% Sémillon    
  
Degré : 13.5° 
 
Rendement : 
49 hl/ha 
69% de 1er vin 
  
Les vendanges : 
Sauvignon blanc : du 8 au 14 septembre 2016 
Sémillon : du 14 au 26 septembre 2016 
 
Mise en bouteille à la propriété : 
22 350 bouteilles 
31 août 2017 

 
 
 

 
 

Wine Spectator: 90-93    James Suckling: 92-93 
  RVF: 16-17    Decanter: 90     Wine Enthusiast: 91-93 

 

La robe est jaune pâle et brillante. Le nez révèle un bouquet aromatique printanier floral 
et puissant, soulevé par une nuance minérale. La bouche est fraîche, avec des notes de 
pêche  blanche, de poire et un merveilleux caractère de zeste d'agrumes.  Au palais,  on 
retrouve les caractéristiques du millésime 2016: aromatique avec une acidité vive, plus 
élevée que pour le 2015.  
Ce vin a un équilibre impressionnant et une tension qui lui donne une belle matière et 
de la longueur. 


