
SUPERFICIE : 5 hectares (domaine de 31ha) 
 
ENCÉPAGEMENT EN BLANC : 
60% Sauvignon Blanc  
40% Sémillon 
 
VENDANGES : 
100% manuelles, avec tri sélectif à la vigne et mise en 
cagettes pour éviter tout risque d’oxydation 
 
VINIFICATION : 
• Pressurage doux en grains ronds, avec inertage 
   (pressoir horizontal pneumatique) 
• Débourbage au froid (8°C) en petites cuves inox 
   thermo-régulées  
• Fermentation alcoolique à 16.5° en fûts (50% neufs 
   et 50% de un vin) 
 
ÉLEVAGE : 
100% de la production en barriques de chêne 
français à chauffe moyenne (50% neuves et 50% de 
un vin) pendant 8 mois, élévage sur lies fines avec 
bâtonnage. 
 
 
 

SOL : 
• Sol argilo-calcaire et graves fines sur sous-sol 
   argilo-calcaire 
• Gestion parcellaire et système intégré de 
   drainage des vignes 
 
VITICULTURE ÉCO-RESPONSABLE : 
Exploitation de Haute Valeur Environnementale 
niveau 3 et démarche SME 
 
AGE MOYEN DES VIGNES : 
18 ans 
 
RENDEMENT MOYEN EN BLANC : 
(moyenne décennale de production)  
36 hl/ha 
 
SECONDS VINS : 
• La Pommeraie de Brown 
• Le Colombier de Brown 
 
PROPRIÉTAIRES : Familles Mau et Dirkzwager 
 
GÉRANT : Jean-Christophe Mau 
 
OENOLOGUE CONSULTANT : Philippe Dulong 
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Assemblage du millésime : 
75% Sauvignon Blanc 
28% Sémillon 
 
Degré d’alcool : 14% vol 
 
Rendement du millésime : 
29 hl/ha 
 
Dates de vendanges : 
Sauvignon blanc : du 26 au 31 août 2020 
Sémillon : du 27 août au 7 septembre 2020 
 
Mise en bouteille à la propriété :  
Le 26 août 2021 
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NOTES LIVRABLES :   
James Suckling : 94 

The Wine Doctor - Chris Kissack : 93 
Wine Spectator : 92 

Decanter : 92 
Jane Anson - Inside Bordeaux : 92 

The Wine Independent - Lisa Perroti Brown : 92 

DÉGUSTATION :  
Le Château Brown blanc 2020 possède une belle robe d’un jaune brillant. Le premier nez est 
très expressif et floral. Le vin s’ouvre ensuite sur un fruité intense d’ananas frais et de zestes 
d’agrumes.  L’attaque est douce et précise. La bouche est ample et charnue. Ce vin opulent conti-
nue de séduire par sa belle persistance en bouche. La finale est longue avec des notes citronnées 
et toastées.  
 

Jean-Christophe Mau, septembre 2021 
. 


