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Assemblage

Degré d’alcool
Rendement

Vendanges

Vinification

Elevage

Mise en bouteille 2
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52% Cabernet Sauvignon NOTES
46% Metloe |8
29, Petit Verdot The Wine Doctor - Chris Kissack : 94

Wine Enthusiast : 93 CH ATE&WEJ
14,5% vol. James Suckling : 93 B ROW

Decanter : 92 PESSA(;LEOGNAN

42 hl/ha Inside Bordeaux - Jane Anson : 92 = V;:;ZG_RA#E-S
100% Manuelles

Tr1 sur pied et tri optique au cuvier

Parcellaire en cuves inox thermorégulées

Fermentation alcoolique a 28° maximum pendant 10 jours
Pas de foulage, ni de pigeage

Remontage en petit volume 2 fois par jour

Macération post fermentaire a chaud (30°)

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

Pressurage avec pressoir vertical JLB

Fermentation malolactique en cuves
« Ce millésime prometteur nous offre une

couleur sombre, d'un rouge profond éclatant.
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Par lots SCRARER TR TR A assemblage final Le premier nez est déjé tres expressif et
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100% en barriques de chéne frangais puissant de fruits. Aprés agitation, des notes
pendant 12 mois fumées subtiles se dégagent. L’attaque est douce
(40% neuves, 60% barriques d'un vin) et fruitée laissant place & un milieu de bouche

puissant, ample et gourmand, sur des arémes de

petits fruits rouges bien mdrs, soutenus par un

29, 30, 31 mai 2021

boisé trés bien fondu. Les tanins sont présents

mais pas accrocheurs. Clest un grand vin de
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garde savoureux, solaire et puissant. »
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www.chateau-brown.com
Allée John Lewis Brown, 33850 Léognan - France
Tel. : +33(0)5.56.87.08.10

Mail : contact(@chateau-brown.com
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